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Huitres Francaises a la Boqueria

WGELEEE 25 Dégustation et masterclass

- Demi-journée de 4 masterclass pour découvrir I'huitre et en apprendre plus sur
sa production, sa conservation, ses saveurs et son ouverture.

- Masterclass animées par Marcel Lesoille, champion mondial d'ouverture
d’huitres.

- Au ceceur du célebre marché de La Boqueria a Barcelone, en Espagne.
L'événement s’est déroulé dans une salle vitrée située au milieu du marché, le
plus touristique de Barcelone, ce qui a permis une trés bonne visibilité de
I'événement et de la marque Taste France.

Degustacion y masterclass

ostras francesas

Viernes 26 de abril 2024 - Mercado de la Boqueria

- Nous souhaitons poursuivre cette action I'année prochaine en participant a coMITE
)7 P ‘ NATIONAL
I'événement Mercat de Mercats a Barcelone (octobre 2025). DELA = curore  MGOR

+90 +100 100 écrans 70 000 67%

participants aux personnes a venir qui ont promu Visiteurs a la Boqueria le de cofinancement
masterclasses gouter les huitres I'action dans les marchés 26/04 par le MASA
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Rappel du contexte

Budget de réserve MASA

Sopexa a fait part a Business France Iberica d'une enveloppe budgétaire supplémentaire pour réaliser des
actions B2C en Espagne.

Business France Iberica a proposé d'en faire bénéficier le Comité national de la conchyliculture qui n'avait
encore jamais participé aux campagnes Taste France.

Business France a trouvé un accord de collaboration avec la Fédération des marchés municipaux qui gere les
marchés de Barcelone pour promouvoir les huitres francaises. Ces derniers ont mis a disposition un espace au
sein du marché de la Boqueria de Barcelone ainsi que leurs canaux de communication pour promouvoir
I'événement. lls ont également participé a l'invitation des cibles retenues.

Business France a profité de la célébration du salon Seafood Expo Global a Barcelone pour organiser cette
dégustation le lendemain ainsi profiter de la présence des sociétés francaises encore présentes a Barcelone.
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Description de I'action

Déroulé

* 4 masterclass d’'une heure sur I'huitre frangaise : sa production, sa
conservation, ses saveurs et son ouverture. Entre 20 et 30
personnes par masterclass.

« Masterclass animées par Marcel Lesoille, champion du monde
d'ouverture d’huitres.

* Présence d'une interpréte pour assurer les traductions entre le
francais, castillan et catalan.

« Dégustation d’'une grande variété d’huitres frangaises (Gillardeau,
Ostra Regal, Marennes Oléron, Saint Kerber, Le Gall, Le Gris et
Mauger) pendant les masterclass mais aussi devant la salle pour

1> . tous les visiteurs du marché.
X M\r r.t G 0 . . . . . , . ,
B Gl * 4 g . « 4 publics cibles principales : grossistes, détaillants, écoles de

S S cuisine et clients fidéles des poissonneries.

* Le vendredi 26 avril 2024, le lendemain du salon Seafood Expo
Global de Barcelone dédié aux produits de la mer.

« Dans le marché La Boqueria a Barcelone




Lieu de I'action

Un marché emblématique de Barcelone

* Le marché de la Boqueria est le plus célebre et touristique
de Barcelone.

* |l accueille entre 20 000 et 60 000 personnes par jour et
vient de recevoir le prix de Meilleur marché du monde
(source).

» |l dispose d'une salle vitrée et équipée au coeur du marché,
entre les commerces. L'action s'est déroulée dans cette
salle bien visible des visiteurs.

Taste
France



https://www.lavanguardia.com/comer/al-dia/20240513/9637543/boqueria-mejor-mercado-nivel-global-barcelona-comida-turistas.html
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Invitations

Publics cibles

Afin de faire venir les publics cibles, nous
avons contacteé :

 Des écoles de cuisine
« Des grossistes, notamment ceux de

Mercabarna , |
» Les détaillants du marché et des Invitacién Invitacié
autres marchés de Barcelone Degustacion de ostras Degustacio d’ostres
. . I . . El comité nacional francés de la cria de El comite nacional francés de la cria de
* Les clients fideles des poissonneries mariscos te invita a probar ostras francesas en mariscos, us convida a provar ostres franceses
P . una masterclass de una hora, presentada por (Ifflna::)cneal Eii’ciﬁreds:;d ;Jcsnfnzgaaiélpéiegir;’crz:s?aper
° Des med ias et |nﬂuen ceurs pour (I;’I:;csetlr;:sodle, campedn mundial de apertura b il : p
augmenter la visibilité de I'événement Vucrion 28 dacxisdiidbDiin fasAbis e S8 ik e e 1l
, . Mercado de la Boqueria (Espai Boqueria) Mercat de la Boqueria (Espai Boqueria)
¢ La Commu n aUte franqalse de Se ruega confirmar asistencia antes del 19/04. Es prega confirmar assisténcia abans del 19/04.
B a rce I O n e Con la colaboracion de: Amb la col-laboracié de:

uuuuuu CONCHYLICULTURE

CONCHYLICULTURE
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Participations

+90 participants aux masterclass

3 grossistes dont Ortesfish de Mercabarna

Détaillants 12 détaillants : 1 bar et 11 poissonneries

Ecoles de

cuisine 1 école de cuisine : 2 personnes de I'école BELLART (directrice de I'école et I'un de ses chefs)

1 média : Magazine Equinox (Aurélie Chamerois et Myryam Benchekroun)
5 influenceurs : Anita Jiménez (@barcelonainspira: 47,8K) ; Jorge Luis Gando (@foodybarcelona:
18,9K) ; José Maria Toro (@boghedonista: 56,7K) ; Roby et Jeniffer (@foodgordidos: 23,8K)

Médias et

influenceurs

o[ CRGEIEEI 11 clients fideles des poissonneries et marchés de Barcelone

Grand public +50 personnes du grand public dont une 15aine de la communauté frangaise

- Le Consul frangais de Barcelone Olivier Ramadour et 3 membres de son équipe
- Une dizaine de personnes de la mairie de Barcelone dont le chef du cabinet du maire de Barcelone
- 5 professionnels présents sur le Seafood Expo Global (Premium Island)

+100 personnes venues déguster des huitres devant
la salle directement avec les producteurs




Promotion de |'action
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Flyer

Créationet
distribution de flyers

. Pour promouvoir les points de vente
d’huitres frangaises dans le marché de
la Boqueria

. 200 exemplaires distribués pendant
I'événement en espagnol et catalan

Taste
France

¢DONDE ENCONTRAR
OSTRAS FRANCESAS EN EL
MERCADO DE LA BOQUERIA?

Taste
France

Taste
France

:DONDE ENCONTRAR OSTRAS FRANCESAS
EN EL MERCADO DE LA BOQUERIA?

CARMEN BARCELONA MARISC PI

? Puesto 778 ? Puesto 740

{_Marennes Oléron Normandia

LA PEIXERA PEIX PALMIRA | NEUS
? Puesto 721 ? Puesto 822

\_Bretafia \_Bretaia

L’'OSTRERIA DE LA BOQUERIA PEIX PILARIN

? Puesto 743 ? Puesto 838

_Atlantico, Normandia \_Bretafa

MARISC JUANI PEIX RIPOLL | ESTERA

? Puesto 730 ? Puesto 786

{_Marennes Oléron _Gillardeau, Cabanne d’Adrien
MARISC LUCI | NOEMI SANS NOM

? Puesto 747 ? Puesto 471

{_Marennes Oléron {_Atlantico, Normandia

MARISC MANOLO
? Puesto 759
{_Bretafia

LA BOOUERIA
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Ecrans digitaux dans les marchés

« Canal TV Mercats » est une chaine d'information sur les produits et services
des marchés ainsi que sur d'autres activités et initiatives de la ville. Ce canal
de communication est transversal a tout le réseau des marchés de Barcelone,
puisqu'il est diffusé sur 100 écrans de télévision installés dans 39 marchés et
2 « videowalls », un a la Boqueria et l'autre a Encants-Fira de Bellcaire. Le
public cible de la chaine est a la fois les commercgants et la clientéle des
marchés.

Durant deux semaines, Canal TV Mercats a diffusé deux vidéos de promotion
des huitres francgaises, fournies par le CNC et dont le format et la langue ont
été adaptés par le bureau Business France.
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Réseaux sociaux

LinkedIn @Business France lbérica

Ka Business France Ibérica

oL

Destacamos las ostras francesas en el Mercat de la Boqueria para cerrar una
semana dedicada a los productos del mar en Barcelona &

i 1 7 D B 0 = P enl
= ata R C - =
2 con Marcel LESOILLE y 4 personas méas .

Clic surl'image pour voir la publication

1542 impressions
534 clics

5/8 engagements
38 réactions

Taste
France

34,63% taux de clics
37,48% taux d’'engagement



https://www.linkedin.com/feed/update/urn:li:activity:7190738950779551746
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Mercats de Barcelona

Facebook @mercatsbcn 21Kane. 21 Ktoowes
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©  Mercats de Barcelona 9‘ Mercats de Bar:elona
£ >4 auril & 1994 29awie 112249 .
B 2aviaiza-@ ? Mercats de Barcelona - Suivre
9 T'agraden les ostres? Tenim el millor plal & & Quin gran mati que vam passar divendres a La Boqueria Mercat! Reels - 24 mai - ©

% Participa en la masterclass de Marcel Lesoille, campié mundial d'obrir ostres. Lamasterelass:de Marcel Lesoillevaiser-totun et

2 Z , \ El récord mundial d'obrir mé 2.00¢ res en una hora, ens va explicar tots els seu
w Bé nonomés aixd, 3 dels records els ha fet amb una bena als ulls ¥ i obre 36 ostres en un b ch0 d dfa ;apag Ll &s de 2,000 ostres en una hora, ens va explicar tots els seus
minut i més de 2.000 en una hora. secrets i les seves técniques.
1 T... En voir plus ¥ .. En voir plus
Voir la traduction Voir la traduction

3 'y 4
Marcel Lesoille
Campié mundial | récord d'obrir ostres

< = i
Waigiteniaquestatoportunitatimentre
peral aS‘r'.:'Bocuse 0}
# Parlem d'ostres biliels
% Es el campié mu % ostre
... En voir plus

" e Barcelona - Audio

998 impressions / 974 personnes atteintes 878 impressions / 854 personnes atteintes
11 réactions / 3,18% de taux d'engagement 9 réactions / 4,09% de taux d'engagement



https://www.facebook.com/MercatsBCN/posts/pfbid0s6g2d6vW4xSMu9N8ChVR3QxMDHZYWJmzgy7CL8YRFzNUBAqHL8xJT4RGHQeMQJHrl
https://www.facebook.com/reel/2836416229843088
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Réseaux sociaux

X @mercatsben X @laboqueria

131 Mercats de Barcelona a reposté

La Boqueria @la_boqueria - 26 avr.
“d 1B Lesoille ha parlat sobre les diferents varietats d'ostres franceses i ens B= La Boqueria @la_boqueria - 26 avr.
{sAquest mati hem gaudit d'una masterclass i degustacio d'ostres
franceses a carrec del campié mundial d'obertura d'ostres, Marcel Lesoille (

Mercats de Barcelona ¢ @MercatsBCN - 24 avr.
s T'agraden les ostres?

ha ensenyat la millor manera d'obrir-les.

Participa en la masterclass de @ostreide, campié mundial d'obrir ostres. &4 En acabar, hem pogut gaudir d'una degustacié d'ostres de les regions de
Normandia, Bretanya i Nova Aquitania.

# 26/04 de 10 a 11 h a @la_boqueria.
@ També es podran degustar diverses ostres franceses.

® Inscriviu-vos a: ow.

Voir plus

159 impressions / 159 personnes atteintes
4 réactions (likes et RT) / 8,18% de taux d’'engagement



https://x.com/MercatsBCN/status/1783087403508371590
https://x.com/la_boqueria/status/1783827500201812023
https://x.com/la_boqueria/status/1783827504157057493
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mercatshen m Contacter 48  es=

5894 publications 50,1 k followers 1667 suivi(g)s

Réseaux sociaux

Instagram @mercatsben - Feed .
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Mercats de Barcelona

® Som els Mercats Municipals de Barcelona #

B Alimentacio, @ Moda, B Llibres, Flors i molt <!
Etigueta'ns amb #MercatsDeBarcelona

& linktr.ee/mercatshen

1410 impressions / 1178 personnes atteintes
67 likes / 1 commentaire
5,94% de taux d'engagement

1839 impressions / 1798 personnes atteintes
86 likes / 6 commentaires
4,95% de taux d'engagement



https://www.instagram.com/p/C6Qt_bHI8nG/?img_index=1
https://www.instagram.com/p/C6JANO5IT_E/
https://www.instagram.com/reel/C7WcBkAo7E-/?utm_source=ig_web_copy_link&igsh=MzRlODBiNWFlZA==
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la_boqueria m Contacter 48  =es

2405 publications 36,3 k followers 631 suivi(e)s

eseaux sociaux

Instagram @laboqueria - Stories

La Boqueria & Sant Josep
IG Oficial del Mercat de La Boqueria - Sant Josep de Barcelona 00 ok & [ ]
@ linktree/mercatboqueria

Suivi(e) par foodybarcelona

SR 0 oue i By LB U [Ria .
e0] i T
IMERCATSBCN

-

-

> Stories relayées par @mercatsbcn

@ AVUI, MASTERCLASS | DEGUSTACIO D'OSTRES .
FRANCESES A CARREC DEL CAMPIO MUNDIAL | TAMBE HEM GAUDIT D'UNA DEGUSTACIO

D'OBERTURA D'OSTRES, @M.LESOILLE.OSTREIDE D'OSTRES FRANCESES DE NORMANDIA,
BRETANYA | NOVA AQUITANIA &

@TASTEFRANCEMAGAZINE ESP
‘@CONCHYLICULTURE OFFICIEL
@MERCATSBCN

Envoyer message Envoyer message Envoyer message
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Reéeseaux sociaux

Instagram - Stories des participants (non exhaustif)

b mercatsben 18h \ mercatsben 18h
{Je laBoqueri..clemensboqueria 21h *+* % 1 amille_dmng § i NG @ ® davidcarnissers
o X .

- |
@la_boqueria

aw
B
-
4 v

@M LESOILLE OSTREIDE HA PARLAT SOBRE LES DIFERENTS r f
VARIETATS D'0STRES FRANCESES | ENS HA ENSENYAT \ @m.lesoille.ostreide W

LA MILLOR MANERA D'OBRIR LES OSTRES & -
En @la_boqueria

davidcarnissers

@ La Boqueria Mercat

@mercatshen
© LaBogueria e . S
Clemens mercal_sanla_calerina

Joqueria

Envoyer message Envoyer message o V Envoyer message

@clemensboqueria / 1600 followers @barcelonainspira/ 47,8K followers
Bar au sein de la Boqueria Influenceuse Food & Lifestyle
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Bilan et recommandations

Réussites :
« Unetres belle opération dans un lieu emblématique de Barcelone offrant une grande visibilité.
» Des publics variés qui ont montré un large intérét pour le produit.
» Des participants tres satisfaits a la fois sur la forme et le contenu des masterclass.
» Une belle promotion sur les réseaux sociaux avec de trés bons taux d’engagement.
» Une relation de confiance entre le marché et BF Espagne qui permettra d'organiser d'autres actions.

Améliorations possibles :

» Réitérer I'opération dans un ou plusieurs marchés de Barcelone avec un visitorat plus local et moins
touristique pour vraiment s’ancrer dans le territoire.

« Participer a I'événement Mercat des Mercats en octobre 2025, qui réunit I'ensemble des marchés a la
Placa Catalunya de Barcelone.

» Le salon Seafood Global Expo avait été identifié comme une opportunité de communication mais s'est
finalement révélé comme un frein pour faire venir les cibles professionnelles déja tres mobilisées par le
salon.




Contacts

Business
France

Astrid Charpentier

Cheffe de pble Agrotech

Business France Espafia - Bureau de Madrid

+34 662 010 228 | astrid.charpentier@businessfrance.fr

Sarah Bejaoui

Chargée de développement commercial Agrotech
Business France Espafia - Bureau de Madrid

+ 34 91 837 78 80 | sarah.bejaoui@businessfrance.fr

Laura Mesnage
Responsable Communication Espagne-Portugal
Business France Espafa - Bureau de Barcelone

+34 605 355 136 | laura.mesnage@businessfrance.fr

A |
Taste
France
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