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LES HUITRES : 4 BONNES RAISONS
DE SE LAISSER TENTER

Goiit, variété, conservation, recettes : tous nos conseils
pour apprécier les huitres et les sublimer !

QuiZ

Tentez de gagner des week-ends en hord de mer pour 2 personnes et des hourriches d huitres !

COMBIEN DE TEMPS PEUT-ON CONSERVER DES HUITRES SI ON QUELLES SONT LES PARTICULARITES DE L'HUITRE PLATE ? "
LES PLACE BIEN A PLAT, A UNE TEMPERATURE SITUEE ENTRE
5°CET 15°C 27 4 5 Elle est plus iodée. salée et rare que I'huitre creuse
= © Elle est plus charnue et plus facile a ouvrir que
1jour :
: l'huitre creuse
D Sjonts 5 Elle est plus consommeée que I'huitre creuse
10 jours

& PETITINDICE:
Regardez dans la rubrique "Tout savoir sur les huitres"

& PETIT INDICE:
On vous souffle la reponse ici
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