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Date de I'opération : de juillet a octobre 2010

Une partie de l'opération en partenariat avec les Vins d’Alsace
» PLV en GMS et poissonneries
» Campagne presse

L'autre partie de I'opération était uniquement « Moules de Bouchot »
» Campagne radio (RTL)



Bilan de I'opération

de 2 fiches recette recto/verso : une début juillet et une début septembre
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» PLV : Mise en place dans tous les points de vente, dans le rayon marée

d’un kakémono : affiche verticale suspendue pour attirer le consommateur dans le rayon

marée

Moules de Bouchot et
Vins d'Alsace :

VN mariage avssitot
congommé |

\ Regedte w1 “ TA :
Movles marinieres v‘ L' i
it g
Sylvaner, Riesling ou Crémant d’Alsace
se marient parfaitement avec
les moules de Bouchot.

Rendez-vous sur VinsAlsace.com
LABUS DALGOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC, MODERATION

Fiche recette
Recto

L"‘ Recette n'1
"" Movles marinieres

Temps de cuisson :
Ingrédients pour 6 pers.
574 kg de Moules de Bouchot - 4 échalotes
-1 gousse d'ail - 1 petit bouquet de persil
« 4 belles feuilles de basilic - 20 cl de
Sylvaner ou Riesling d/Alsace - 1.3
soupe de vinaigre de vin blanc
1 brin de thym - 25 g de
beurre - sel, poivre blanc

o Nettoyez les moules.

«Emincez ail et les
échalotes. Ciselez le persil
etle basilic.

eFaites fondre le beurre dans
une marmite. Ajoutez les échalotes et ail,
faites fondre en remuant pendant 1 min.

eAjoutez le vin, le vinaigre et le thym. %
Salez et poivrez. Faites bouillir ce mélange '8
pendant quelques minutes.

o Ajoutez toutes les moules et couvrez Laiss:
chauffer & feu vif, puis remuez deux ou trois fois.

* Ajoutez le Dersllex mélangez. Une fois les moules
ouvertes, dufeu et couvrez. i
etremuez délicatement.

 Servez immédiatement.

sajolie couleur jaune
de la Manche et de
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Alliant vivacité et richesse aromatique, le¢ Ving d'Alcace
& permettent de trés belles harmonies avec les Moules de
Bouchot :

«Le Sylvaner dAlsace : léger, désaltérant et plein de
fraicheur, il est parfait avec les moules au naturel

« Le Riesling d'Alsace  sec, élégant ot fruité, il est le vin
incontournable des moules mariniére:

« Le Pinot Blanc d'Alsace : tout en souplesse et legereté, il
estle compagnon idéal des recettes de moules crémées ou
gratiné

« Le Crémant d'Alsace ; il donne aux moules un air de féte,
grace a sa délicate effervescence.

LIABUS D'ALCOOL EST DANGERELX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC: MODERATION.

Fiche recette
Verso

Moules de Bouchot et

Vins d'Alsace ;

VN mariagze avssitot
consommé |

Sylvaner, Riesling ou Crémant d'Alsace
se marient parfaitement avec
les moules de Bouchot.

Rendez-vous sur VinsAlsace.com
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Les partenaires

GMS et poissonniers

» CORA /SYST U / SIMPLY / SM CASINO /

» Auchan / Hyper Casino / Leclerc COOP / MONOP / ITM

Enseignes

Nbre de PDV

Enseignes Nbre de PDV
AUCHAN 124
HYPERCASINO 111 CORA 59
LECLERC 372
TOTAL 607 SYSTEME U 770
SIMPLY MARKET 220
» Carrefour
SM CASINO 219
Enseignes Nbre de PDV .
CARREEOUR 218 COOP Atlantique 46
MONOPRIX 200
TOTAL 218
INTERMARCHE 1400
» Poissonniers
TOTAL 2914
Enseignes Nbre de PDV
POISSONNIERS 12
LONAL £ Prés de 4 000 points de

vente au niveau national
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» Une campagne presse : en complément de la campagne GMS, sur la
période d’aolit a début octobre 2010.

- 18 parutions
- 10 titres de presse :

- Paris Match - Marianne

- Télérama - Elle a Table

- Le Nouvel Observateur - Régal

- Le Point - TV Magazine

- Courrier International - Télé 7 Jours



LES SECRETS DES NOTAIRES | MELENCHON : LE LIVRE QUI ACCUSE
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Le journal
d'une comédienne

Michael Lewis
« LES INVENTEURS DE LA MACHINE
DES SUBPRIMES SE SONT ENRICHIS »
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Le support radio

Une campagne radio a été diffusée sur RTL au moment du lancement de la
campagne, du 3 au 11 juillet 2010.

-9 jours
- 8 spots par jour

- 68 spots au total

Ecoutez
le Spot radio



Budget total de la

campagne 2010

BUDGET MOULES DE BOUCHOT ET VINS D'ALSACE

TOTAL HT GMS 40 000,00 §

TOTAL HT RADIO 24 441,00 €

TOTAL HT PRESSE 32 568,00 €

TOTAL HT CNC

116 023 €

Participation des SRC
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SRC Normandie 50 000€
SRC Bretagne Nord 55900 €
SRC Bretagne Sud -

SRC Pays de la Loire 6000 €
SRC Poitou-Charentes | 5000 €
TOTAL 116 900 €
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Commercialisation Moules de Bouchot (saison de mai a décembre)

Saison 2009 45 990 tonnes

Saison 2010 (prévisions) 45 800 tonnes
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Ce que l'on peut tirer de la campagne Moules de bouchot 2010 et du partenariat avec les

vins d’Alsace :

- On releve une commercialisation équivalente aux années précédentes, malgré un

produit de qualité parfois moyenne
- Le prix des moules de Bouchot a pu étre maintenu au méme niveau que I'an dernier
- Selon les distributeurs , « la campagne a permis un trés bon lancement de saison »

- Les professionnels nous ont informé avoir entendu a plusieurs reprises le spot radio

sur RTL en début de saison

- Selon une étude réalisée par CIVA, parmi I'ensemble de leurs visuels presse (7) celui avec

les Moules de Bouchots apparait comme étant le 2¢™me visuel préféré du panel.

Le partenariat avec les vins d’Alsace est une association qui fonctionne et qui permet une
visibilité plus importante du produit.

Il permet notamment un coiit alléger de la campagne et de ce fait de pouvoir réaliser une
campagne plus complete, plus efficace.



BILAN DE CIVA — Etude réalisée par les Vins d’Alsace

« Parmi les visuels suivants, merci de nous indiguer celui que vous p."é-‘érez »

Base lecteurs
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Les vins d’Alsace percus comme des vins de qualité...

« Les vins d’Alsace...»

Base lecteurs
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s, Les vins d’Alsace percus comme des vins de qualite... ciVA
LRt 91% 90% 90% 89% 89% |V i
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« Les vins d’Alsace...»

Base lecteurs reguliers

Accompagnent Sont de grands Permettent desf§ Accompagnent § Sontagréables Sont des vins  Accompagn

bien les fétes vins blancs occasions de § bien les fruits § au moment de actuels bien les
ou réveillons consommation de mer I'apéritif ou fromages
variées avec des

amuse-gueules

+16 pts @

90%
+7 pts) +7 pts

(+6 pts)
+4 pts @ +4 pts

Accompagnent Sontde grands Permettent desf Accompagnent | Sont agréables Sontdes vins  Accompagnent Accompagnent Accompagnent

bien les fétes vins blancs occasions de bien les fruits | au moment de actuels bien les bien les bien la cuisine
ou réveillons consommation de mer Iapéritif ou fromages volailles asiatique
variées avec des

amuse-gueules



